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 والأحماض والبروتينات والإنزيمات والفيتامينات الغذائية الألياف من الجيد محتواها بسبب الطعام مستحضرات من العديد إلى طريقها الرمان قشور وجدت: الخلفية والهدف
ً  تعتبر الرمان قشور أن كما). والأيسولوسين والميثيونين والثريونين والفالين ألانين والفينيل والليسين الليوسين( الأساسية الأمينية ً  مصدرا ً  النشطة للمركبات هاما  مثل بيولوجيا

ً  المانجو قشر يعتبروكذلك نشاطها المضاد للميكروبات الممرضه وميكروبات الفساد. و  والكاروتينات والفلافونويدات الفينولات ً  مصدرا  الفينولية المركبات من للعديد جيدا
 الغذائية والألياف والبروتينات والدهون والبكتين والمعادن والإنزيمات الكاروتينات على ايضا يحتوي. للأكسدة المضادة العوامل أحد يعتبرلذلك  النباتية؛ الكيميائية والمواد

ا( للطعام الفيزيائية والخصائص الملمس تحسين المانجو لقشور يمكن والبكتين، الغذائية الألياف من محتواها بسبب. Cو E فيتامينات من محتواه إلى بالإضافة ً  على لقدرēا نظر
 انتاج جبن صحي مرتفع القيمة الغذائية وذو خواص حسية جيده.  إلى الدراسة هدفت.البروبيوتيك بكتيريا نمو لتعزيز كبريبيوتيك استخدامها ويمكن) والزيت بالماء الاحتفاظ

 والنشاط الميكروبيولوجي النشاط ، سيهوالكيميائية والح الفيزيائية الخصائص في) MPP( المانجو قشور ومسحوق) PPP( الرمان قشور مسحوق من مستويين تأثير ودراسة
ا ٢١ خلال قريش لجبن للأكسدة المضاد ً   . البارد التخزين من يوم

 الرمان قشور مسحوق من مستويين تأثير معرفةدراسة التركيب الكيميائي لمسحوق القشور وتقدير محتوي الالياف والنشاط المضاد للاكسده و  الطرق المستخدمة:
)PPP (المانجو قشور ومسحوق )MPP (ا ٢١ خلال قريش لجبن للأكسدة المضاد والنشاط والحسيه هالميكروبيولوجيو  والكيميائية الفيزيائية الخصائص في ً  التخزين من يوم

  .البارد
 الي الجبن القريش MPPو PPP إضافة أدتكما . بيولوجيا النشطة الفينولية والمركبات الغذائية والألياف الغذائية هالقيم بارتفاعتتميز  PPPو MPP وجد ان النتائج:

. القشور مسحوق إضافة عند والرماد الكلية الصلبة المواد قيم زادت ذلك، إلى بالإضافة. الجبن لعينات الهيدروجيني والأس الحموضة قيم في) P<0.05( معنوي تغيير إلى
 ذلك، على علاوة. PPP والجبن MPP إليه المضاف الجبن بين للمقارنة قابلة بقيم أعلى لمستويات الأكسدة ومضادات الفلافونويدمركبات و  الفينولات عن الكشف تم

 التخزين فترة خلال MPP هإلى المضاف الجبن في أعلى  lactobailli عدد ال. كنترولال وجبن PPP مع بالمقارنة ريشالق جبنلل الخواص الريولوجيه MPP عزز
ا ١٤ حتى زاد لكليا العدد أن حين في. كنترولال ريشق وجبن PPP مع بالمقارنة الكاملة ً ً  انخفض ثم التخزين من يوم  أعلى لوحظت وقد. المتبقية التخزين فترة خلال تدريجيا

  . عاملاتالمباقي ب مقارنة MPP بـ دعمالم الجبن في العام والقبول والملمس طعموال النكهة في الحسية الدرجات
  .المدعم بمسحوق قشور المانجو ريشالق لجبنالغذائيه والميكرروبيوولوجيه والحسيه لعطي افضل النتائج من الناحيه أ MPP إضافة الخلاصة:


