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ا النشطة للمكونات الرئيسي المصدر هوالداخلي و  اللب من الأكسدة مضادات في وفرة أكثر اليوسفي قشر الخلفية والهدف: ً  كمكمل استخدامه ويمكن بيولوجي
 مضاد نشاط أعلى اليوسفي قشر مستخلص سجل .الاقتصادتحسين  نحو حيوية دفعة والدوائية الصناعية للتطبيقات القشور استخدام إعادة تمثل أن يمكن غذائي؛
 .الغذائية للمنتجات الافتراضي العمر لإطالة الاصطناعية الأكسدة لمضادات كبديل MPPاليوسفي رو قش قو مسح استخدام يمكن .الأغذية لفساد المسببة للبكتيريا
 ةوالكيميائي ةالفيزيائي واصالخ إلى بالإضافة اليوسفي قشر مسحوق مستخلصات لخمسة للبكتيريا والمضادة للأكسدة المضاد طاالنش تقييم هو الدراسة هذه من الغرض

   .به المدعم للجبن والحسية الميكروبيولوجية والخصائص الأكسدة ومضادات
 MIC ,MBC  و inhibition zoneتقييم النشاط المضاد للاكسده والمضاد لبعض بكتريا الفساد والممرضة من خلال الطرق الوصفيه والكميه  خطة البحث:

لخمسة مستخلصات من مسحوق قشر اليوسفي هم الميثانول  والاسيتون   Escherichia  coli , Bacillus  cereus ,Staphylococcus aureusوهي
بادئ البكتريا الداعمه  والايثانول والماء والكلوروفورم وتصنيع جبن ابيض طري مصنع بطريقة الترشيح الفائق مدعم بنسب مختلفه من مسحوق قشر اليوسفي وباستخدام

  .   ودراسة خواصه اثناء مدة التخزين L. acidophilus  للحيويه
 ضادالمشاط للن الاتجاه نفس وهو الأسيتون، ستخلصم في هليسجتم ت والأدنى الأعلى كان الميثانول مستخلص الكلي في الفينول محتوى أن  تبين نتائج الدراسة:

 كان ؛الناتج الجبن جودة و لأكسدةل ضادالم نشاطال تحسين الي MPPو البروبيوتيك سلالات من كلالابيض الطري ب تدعيم الجبن أدى. لبكتيريال ضادالمو  كسدةللأ
 أظهر. كنترولال بنبج الحيه بالمقارنه streptococciو   lactobacilliالكليه واعداد بكتريا ال الصلبة والمواد للمعايرة القابلة الحموضة من أعلى درجاتالمدعم  للجبن

  . كان الاعلي من حيث قبول المستهلك%  ١ بنسبة MPP إضافة أن الحسي تقييمال
 حسية وميزات ذو قيمة غذائية جيدة وظيفي كغذاء ليوسفيا قشر بمسحوق دعموالم كتريا الداعمه للحيويهالب على يحتوي الذي الطري لجبنبانتاج ا   لذا يوصى: 
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