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  ٢٠١٧/٢٠١٨ الثانىالفصل الدراسى  نظرىمتحان ا
  الأغذیة مخلفات مصانعتكنولوجیا :  المادة

  )صناعات غذائیة(علوم و تكنولوجیا الاغذیة برنامج  الرابع :ىالمستو
  درجة ٦٠: ساعة          الدرجة ٢: الزمن       ٣٠/٥/٢٠١٨ :التاریخ

  جامعة الفیوم                               قسم علوم و تكنولوجیا الأغذیة                      كلیة الزراعة                
  ])أسئلة فى صفحتین) ٥(الامتحان : ملحوظة[         :أجب على الأسئلة التالیة

  )درجات ٥/ خلیل ابراھیم خلیل . د(السؤال الأول 
  :ات التالیة ثم اكتب الاختیار الصحیح فى كراسة الاجابةمن العبار یحة من الاجابات الموضحة امام كلاختر الاجابة الصح

 دل علىیالفاكھة مصانع ارتفاع القوة الاختزالیة للبكتین المستخلص من مخلفات  )١
 ارتفاع جودة البكتین      -  أ

 انخفاض جودة البكتین  -  ب
  لیس لھ علاقة بجودة البكتین  - ج  

 ة بتقدیر نسبة ما یحتویھ من تقاس درجة نقاوة البكتین المنتج من مخلفات مصانع الفاكھ )٢
 مجامیع الاستیل      -  أ

 مجامیع المیثوكسیل  -  ب
 مجامیع الكربوكسیل   - ج     
  الجلاكتیورنیكحمض مجامیع     - د     

  ھى من كسب الصویا Soy protein isolateالمناسبة لانتاج  pH ـدرجة ال )٣
 ٣٫٠ –١٫٥        -  أ

  ٦٫٠ –  ٤٫٥  -  ب
  ٨٫٠ – ٦٫٥   -  ج
 ١١٫٠ – ٩٫٠   -  د

یجرى من الرقائق المتبقیة بعد استخلاص الزیت  Soy protein concentrate كز بروتین الصویا انتاج مرفى  )٤
 تحت تفریغ بھدف تسخین الرقائق

 التخلص من الرطوبة      -  أ
 التخلص من الرائحة الغیر مرغوبة  -  ب
 التخلص من بقایا المذیب المستخدم فى استخلاص الزیت    - ج
  التخلص من بقایا الزیت   - د      

قارنة مالمنتج بطریقة المعاملة بالماء الساخن بال Soy protein concentrateیمتاز مركز بروتین الصویا   )٥
  بالمركز البروتینى المنتج بطریقة المعاملة بالحمض 

  انزیم اللیبواكسجینیز  بعدم وجود    - أ
  بارتفاع محتواه من الاحماض الامینیة الاساسیة  - ب
  بروتینبارتفاع محتواه من ال   - ج
  انخفاض محتواه من الرطوبة    - د                                

  
  )درجات ٠١/ خلیل ابراھیم خلیل . د( :الثانىالسؤال 

  -:مع التعلیلكل من العبارات التالیة  خطأأو  صحةوضح   
 انتاج البكتین؟فى  یمكن الاستفادة بھاقشور الموالح غیر مكتملة النضج   )١
 ؟لجودة صفاتھ الجیلیة صناعة المربى فىیستخدم بكثرة صل بكتین قشور الب  )٢
 باجاس القصب الناتج من مصانع انتاج سكر القصب أفضل من اخشاب الغابات فى صناعة الورق؟  )٣
 البصل؟قشور تحمیض الكحول المستخدم فى ترسیب البكتین المستخلص من قشور الموالح و  ىضرورمن ال  )٤
 تفل التفاح بانزیم الامیلیز؟لى ضرورة معاملة المستخلص البكتین  )٥



 ٢

  
  )درجة ١٥/ خلیل ابراھیم خلیل . د( :الثالث السؤال
  :وضح

 كمیة و جودة البكتین المنتج من مخلفات مصانع الفاكھة؟العوامل التى تؤثر فى  )١
 یت؟من كسب فول الصویا المتبقى من صناعة الز المنتج Soy protein isolateانخفاض القیمة الحیویة للـ سباب ا  )٢
 ؟على مستوى تجارى كمصدر لانتاج البروتینالمتبقى بعد صناعة الزیت الاستفادة من كسب عباد الشمس لماذا لم یتم  )٣
   Biofuelالاساس الذى یقوم علیھ الاستفادة من مصاص القصب كوقود طبیعى و كمصدر لانتاج الوقود الحیوى  )٤
 ویر مخلفات مصانع الاغذیة بھدف انتاج منتجات غذائیةالاعتبارات التسویقیة و الصحیة الواجب مراعتھا عند تد )٥

   للانسان ؟ صالحة 
  

  )درجة ١٥/ محمد صالح عبد البارى . د( :الرابع السؤال
  :راعیة فى انتاج عیش الغراب وضحمجال الاستفادة من المخلفات الز فى
 التركیب الكیمیائى لعیش الغراب؟ )١
 جاریة؟أصناف عیش الغراب التى یتم تنمیتھا بصورة ت )٢
 خطوات تنمیة عیش الغراب؟ )٣

  )درجة ١٥/ عبد المنعم ماھر . د( :الخامس السؤال
 أذكر تقسیم المخلفات الحیوانیة الناتجة من المجازر مع ذكر أمثلة؟ )١
 تكلم عن استخدام المخلفات التالیة في مجال التصنیع الغذائي والزراعي؟ )٢

 الدم   -  أ
 جلود الحیوانات   -  ب
 مخلفات معامل التفریخ  -  ت
 اللحم مسحوق   -  ث
 القرون والحوافر  -  ج

 أذكر الفوائد المختلفة لدبس البلح ؟ )٣

                                
 )صادق الامنیات بالتوفیق(                                

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  



 ٣

  )خلیل خلیل ابراھیم. د( الاجابة النموذجیة
  )درجات ٥/ خلیل ابراھیم خلیل . د(السؤال الأول 

  :من العبارات التالیة ثم اكتب الاختیار الصحیح فى كراسة الاجابة یحة من الاجابات الموضحة امام كلبة الصحاختر الاجا
 دل علىیالفاكھة ارتفاع القوة الاختزالیة للبكتین المستخلص من مخلفات مصانع  )٦

 ارتفاع جودة البكتین      -  ت
 انخفاض جودة البكتین  -  ث
  لیس لھ علاقة بجودة البكتین  - ج  

 تقاس درجة نقاوة البكتین المنتج من مخلفات مصانع الفاكھة بتقدیر نسبة ما یحتویھ من  )٧
 مجامیع الاستیل      -  ت
 مجامیع المیثوكسیل  -  ث

 مجامیع الكربوكسیل   - ج     
  الجلاكتیورنیكحمض مجامیع     - د     

  من كسب الصویا ھى Soy protein isolateالمناسبة لانتاج  pHدرجة الـ  )٨
 ٣٫٠ –١٫٥        -  ت
  ٦٫٠ –  ٤٫٥  -  ث
  ٨٫٠ – ٦٫٥   -  ح
 ١١٫٠ – ٩٫٠   -  ذ

من الرقائق المتبقیة بعد استخلاص الزیت یجرى  Soy protein concentrate فى انتاج مركز بروتین الصویا  )٩
 تسخین الرقائق تحت تفریغ بھدف

 التخلص من الرطوبة      -  ت
 التخلص من الرائحة الغیر مرغوبة  -  ث
  فى استخلاص الزیت التخلص من بقایا المذیب المستخدم   - ج
  التخلص من بقایا الزیت   - د      

المنتج بطریقة المعاملة بالماء الساخن  Soy protein concentrateیمتاز مركز بروتین الصویا   )١٠
  بالمقارنة بالمركز البروتینى المنتج بطریقة المعاملة بالحمض 

   انزیم اللیبواكسجینیز بعدم وجود    - أ
  ن الاحماض الامینیة الاساسیةبارتفاع محتواه م  - ب
  بارتفاع محتواه من البروتین   - ج
  انخفاض محتواه من الرطوبة    - د                                

  
  )درجات ١٠/ خلیل ابراھیم خلیل . د: (السؤال الثانى

  -:مع التعلیلكل من العبارات التالیة  خطأأو  صحةوضح   
  فى انتاج البكتین؟ یمكن الاستفادة بھا قشور الموالح غیر مكتملة النضج  - ١

  تحتوى فقط على البروتوبكتین الغیر قابل للذوبان فى الماء و الغیر صالح تكنولوجیا قشور الموالح غیر مكتملة النضج) خاطئة(
  فى صناعة المربى لجودة صفاتھ الجیلیة؟یستخدم بكثرة بكتین قشور البصل   - ٢

یزوكسیل یحتاج الى ایونات كالسیوم لتكوین الحالة الجیلة و ھى ظروف لا تناسب صناعة منخفض الم بكتین قشور البصل) خاطئة(
 المربى 

 باجاس القصب الناتج من مصانع انتاج سكر القصب أفضل من اخشاب الغابات فى صناعة الورق؟  - ٣
 لتوفرة بصورة اقتصادیة و عدم احنیاجھ الى معاملات تبییض معقدة و مكلفة )صحیحة(

 البصل؟قشور تحمیض الكحول المستخدم فى ترسیب البكتین المستخلص من قشور الموالح و  ىضرورمن ال  - ٤
 بصلللتخلص من العناصر المعدنیة فى حالة بكتین الموالح و التخلص من الامونیا فى حالة بكتین ال) صحیحة(

  ضرورة معاملة المستخلص البكتینى لتفل التفاح بانزیم الامیلیز؟  - ٥
 ن النشا فى حالة الاستخلاص من ثمار غیر مكتملة النضجللتخلص م) صحیحة(



 ٤

  )درجة ١٥/ خلیل ابراھیم خلیل . د: (السؤال الثالث
  :وضح

 العوامل التى تؤثر فى كمیة و جودة البكتین المنتج من مخلفات مصانع الفاكھة؟ .١
 جیة للبكتینمدى جودة مخلفات الفاكھة من حیث محتواھا من البكتین و الخواص الكیمیائي و التكنولو  -  أ

 استخدام الظروف المناسبة عند استخلاص البكتین و ترسیبھ و تجفیفھ  -  ب
 المنتج من كسب فول الصویا المتبقى من صناعة الزیت؟ Soy protein isolateاسباب انخفاض القیمة الحیویة للـ   .٢

 مینیة الاساسیةالظروف الشدیدة القلویة اثناء اذابة و استخلاص البكتین تؤدى الى ھدم بعض الاحماض الا
 ؟على مستوى تجارى كمصدر لانتاج البروتینالمتبقى بعد صناعة الزیت الاستفادة من كسب عباد الشمس لماذا لم یتم  .٣

لاحتواء الكسب على نسبة الیاف عالیة و احتوائھ ایضا على بعض المواد الفینولیة التى تؤثر فى استخدامات 
 البروتین الناتج

   Biofuelالاستفادة من مصاص القصب كوقود طبیعى و كمصدر لانتاج الوقود الحیوى الاساس الذى یقوم علیھ  .٤
  الحرق فى حالة استخدامھ كوقود طبیعى و الاستفادة بالحرارة النالتجة فى تولید البخار

  ) Biofuelالوقود الحیوى (لبى جلوكوز ثم اجراء تخمر لانتاج الكحول ) الالیاف(التحلیل المائى للسلیلوز
 عتبارات التسویقیة و الصحیة الواجب مراعتھا عند تدویر مخلفات مصانع الاغذیة بھدف انتاج منتجات غذائیةالا .٥

 للانسان ؟  صالحة 
  التسویقیة من حیث مدى قبول المستھلك لمنتج غذائى یتم انتاجھ من مخلف

 الصحیة مدى سلامة المنتج الغذائى بخلوه من المواد السامة و الضارة صحیا
  

  


