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 ملخض البحث باللغة العربية:
   وھى          ھا او دلائل عینة لبن للحصول على عینات خالیة من المیكروبات الممرضة ١١٠ واختبار البحث الي دراسة يهدف

Staphylococcus aureus, Eschericha coli and Enterococcus faecalis   وذلك لاستخدامھا كبادئ یضاف  الي اللبن
  .  ند بسترة اللبنالمبستر عند تصنیع الجبن الدمیاطي وذلك لتعویض الفقد في میكروبات النكھة ع

أربعـة عینـات فقط كانت خالیة من المیكروبات السابقة. تم خلط ھذه العینات و إكثارھا في بیئة لبن الفرز.كذلك تم  : أنوأظهرت النتائج
ث تم معاملة لبن منفحة العجول الرضیعة بمعاملات مختلفة وذلك لاستخدامھا لنفس الغرض السابق و كوسیلة تجبن للبن المستخدم حی

% وبخلطھ أو بدون خلطھ بنسیج المعدة و حفظھ علي درجـة حـرارة الغرفة أو ٢٠و ١٥و ١٠تملیح لبن المنفحة بثـلاث مستویات تملیح 
ً. و قد ظلـت المیكروبات حیة في لبن المنافح المعاملة ب  % ملح ١٠في الثلاجة و اختبرت المعاملات السابقة المیكروبات المذكورة سابقا

أسابیع من التخزین. و قلت المدة بزیادة تركیز الملح. و الحفظ تحت تبرید أطال بقـاء ھـذه المیكروبات.  ٨طة بنسیج المعـدة لمـدة و المخلو
بالبادئ خاصة عند ذیادة نسبتھ بینما اختفت  وقد قلت أعداد المیكروبات الكلیة بنسبة كبیرة بمرور الوقت فــي الجبـن المصنعـة
Staphylococcus aureus, Escherichia and coli Enterococcus faecalis   شھر  ٣-٢في الجبن المصنع باللبن الخام لمدة

% بادئ في تصنیع الجبن باللبن المبستر فـي وجـود  ٦سـواء بالمنفحة البودرة أو منفحة العجول الرضیعة وقد دلت النتائج ان استخدام 
. كذلك أعطت افضل صفات حسیة T.V.F.Aو . W.S.N., N.P.Nیة التسویة كذلك زیادة .منفحة العجول أو المنفحة البودرة أسرع عمل

  بالمقارنة بالمعاملات الأخرى. 
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