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  البحث باللغة العربية: صملخ
ودة الجبن الأبیض الطرى الناتج على ج تأثیر استخدام مستخلص بعض التوابل كمواد حافظة طبیعیة یھدف ھذا البحث الى دراسة

و. " مرشح بطریقة الترشیح الفائق ٧٣لبن جاموسی معدل " کیزین/ دھن  بالترشیح الفائق عن طریق صنع الجبن الأبیض الطرى من
بعد  البقدونس " زیـت -إضافة المنفحة ثم إضافة مستخلص بعض التوابل محل الدراسة " زیت حشیشة اللیمـون  وقبـل ٣بمعامل تركیز 

جزء في  ١٥٠جزء في الملیون &  ١٠٠بتركیزات  الى جبن مصنع من لبن جاموسـى مركـز) ٪١٠استحلابھا في الصمغ الغذائي (
في الملیون من زیت البقدونس مع تصنیع جبن مصنع من لبن جاموسی مرکزبـدون  جزء ١٥٠&  الملیون من زیت حشیشة اللیمون

  .اضـافات (کنترول ) 

التخزین وعكسیة مع نسبة  وكانت الزیادة مطردة مع فتـرات PHقد حدث زیادة في الحموضة مع انخفاض ال  نھأظھرت النتائج أ
نسبة المستخلص العطري المضاف للجبن وایضا انخفاض العدد الكلي  WSN%, WSN/TNالمستخلص المضاف وكذلك تناسب ال %

یوم تخزین  ٣١زیت البقدونس مع زیادة تركیز المستخلص في فترة  المضاف الیة المستخلص العطرى خاصة للبكتریا فـي فـي الجـبن
بالكنترول و بزیت حشیشة اللیمون بینما ظھرت  جزء في الملیون تأثیر واضح على خفض العـدد مقارنـة ٢٠٠وكان لزیت البقدونس 

المعاملات المضاف الیھا المستخلص  المعاملات ولكنھا تناقصت في یوم في جمیع ٣٠الفطریات والخمائر في نھایة فتـرة التخـزین 
الجبن المضاف الیھ  جزء في الملیون. وقد أوضحت أھم نتائج التحكیم الحـسـى حـصول ٢٠٠زیت البقدونس بتركیز  العطري وخاصة

اللیمون اعلى الدرجات مقارنتا بالجبن المضاف الیھ حشیشة  جزء في الملیـون ) علـى ٢٠٠&  ١٥٠زیت البقدونس من كلا التركزین ( 
  جزء في الملیون ) . ١٥٠،  ١٠٠( 
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