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  عنوان البحث:
  
فة الیھ أجبان ناضجة بدراسة الخصائص مراقبة جودة الجبن الأبیض الطري المضا 

البیوكیمیائیة والفیزیائیة والحسیة بواسطة تقنیات التحلیل الطیفى مع أدوات التحلیل 
  الاحصائي.
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  الملخص:
  
  

 fluorescenceامكانیة تطبیق استخدام التحلیل الطیفي الفلوسینتي یھدف البحث الي دراسة 
spectroscopy الجبن  - الجبن الراس -لتقییم تأثیر إضافة انواع مختلفة من الجبن الناضج (الجبن الدمیاطى

لأبیض الطري المصنع بالترشیح الفائق وذلك أثناء التخزین. وتحلیل الشیدر) على خصائص جودة الجبن ا
 Partial Least Squareالنتائج المتحصل علیھا باستخدام التحلیل الاحصائي المتقدم من خلال

Discriminant analysis (PLSDA)   و(ComDim) Common Dimension  بھدف التوصیف
  الجبن (البیوكیمائیة، التركیبیة والحسیة). العمیق والمتزامن لدارسة تغیر خصائص جودة

أن إضافة الجبن الناضج إلى الجبن الأبیض الطري المصنع بالترشیح الفائق أدى إلى زیادة  وأظھرت النتائج
النیتروجین الذائب ، والأحماض الأمینیة الحرة ، وإجمالي الأحماض الدھنیة المتطایرة ، مما أدى إلى حدوث 

ا على  تغییرات في الخصائص الحسیة للجبن. تم إثبات أن نكھة الجبن قد تم تحسینھا بشكل مختلف اعتمادً
ا من التخزین مع إضافة  ٢٠الجبن الناضج المضاف. تم الحصول على أفضل الخصائص الحسیة حتى  ً یوم

ا الجبن الدمیاطى. علاوة على ذلك قدم التحلیل الطیفي الفلو ً ري الجبن الشیدر، ثم الجبن الراس، وأخیر
المعلومات ذات الصلة المتعلقة بتغیر طبیعة البروتینات والدھون فى الجبن الناتج. واعتمادًا على الجبن 

اھمیة استخدام التحلیل  ComDimو  PLSDAالمضاف أظھر التحلیل المشترك للبیانات التجریبیة بواسطة 
خصائص جودة الجبن الأبیض  الطیفي الفلوري ھذه لتقدیم نظرة عامة لتأثیر إضافة الجبن الناضج على

  الطري المصنع بالترشیح الفائق.
  
  
  
  


