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  الملخص:
 

٪ ، ١.٠٪ ، ٠تقییم تأثیر إضافة البولي دیكستروز كبدیل للدھون بنسب مختلفة (یھدف البحث إلى دراسة 
الحیویة والتركیب البنائى والخصائص ٪) على الخصائص الفیزیائیة والكیمیائیة الأساسیة و٣.٠٪ ، ٢.٠

ا من التخزین المبرد و  ١٤خلال   Lb. acidophilusالحسیة للزبادي منزوع الدسم. المحتوي على  ً یوم
معاملات من  ٤٪ دھن) كمعاملة كنترول حیث تم تصنیع ٥.٥٠مقارنة النتائج مع عینة زبادي كامل الدسم (

% بالاضافة الى عینة زبادى كامل الدسم ككنترول  ٣،  ٢،  ١،  ٠الزبادى باستخدام البولى دكستروز بمعدل 
ودراسة تأثیر ھذه الاضافة على الخصائص الفیزیوكیمیائیة والحسیة للزبادى المنتج بھدف تحسین خصائص 

  الزبادى المنخفض الدسم والمصنع باضافة بولى دكستروز كبدیل للدھن والحصول على منتج صحى وظیفى.
والحموضة والزبادي   pHأنھ كان لإضافة البولي دیكستروز تأثیرات معنویة على قیم  وأظھرت النتائج

٪ بولي دیكستروز أعطى قیم لزوجة عالیة مقارنة بباقى المعاملات مع قلة قیم ٣منزوع الدسم مع اضافة 
في  Lactobacillus sppو  Streptococcus thermophilusمن   فصل الشرش. العد الكلى للبكتریا

أظھر التركیب البنائى لعینات الزبادى  .CFU / g ١٠٦ظل فوق  polydextroseلعینات التي تحتوي على ا
ا في المعاملة المصنعة باستخدام  ً ٪ بولي دیكستروز. ولم یلاحظ وجود  ٣تراكیب ھلامیة أقوى وأكثر استقرار

زبادي كامل الدسم في الصفات ٪ بولي دیكستروز وال٣فروق ذات دلالة إحصائیة بین الزبادي المحتوي على 
٪ بولي دیكستروز. وبالتالي فإن إضافة ٣الحسیة باستثناء النكھة. لوحظت درجات حسیة أعلى للزبادي مع 

  ٪ بولیدیكستروز كانت كافیة لتطویر زبادي منزوع الدسم بالخصائص المرغوبة.٣
 

          
 

 
 


