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  الملخص:  
 

تأثیر اضافة زیت الحبة السوداء كمضاد فطرى طبیعى فى انتاج الجبن الطرى یھدف البحث إلى دراسة 
دراسة أثره على الخصائص الفیزیوكیمیائیة والحسیة للجبن الناتج حیث تم استخدام اربعة  منخفض الملح مع

     %) فى انتاج الجبن الطرى الملقح ببعض الفطریات الضارة مثل ٣،  ١، ٠.٥، ٠.٣تركیزات من الزیت (
  Candida albicans (10٤ cfu/ml) and Aspergillus parasiticus (10٢ cfu/ml) تجربة  بجانب عمل

موازیة اخرى لدراسة الصفات الحسیة للجبن المنتج باضافة الزیت والخالى من الفطریات الضارة وذلك 
بھدف دراسة الخصائص الحسیة للجبن الناتج وتأثیر التركیزات المختلفة من الزیت على نمو الفطریات محل 

    الدراسة.
و الفطریات الضارة بمستویات مقبولة مما ادى ان اضافة الزیت الى الجبن ادى الى منع نمأظھرت النتائج 

 ٠.٥و  ٠.٣الى زیادة فترة صلاحیة الجبن وایضا كان ھناك قبول لدى المحكمین لعینات الجبن المحتویة على 
   والتى لم تلقى قبولا حسیا من المحكمین.   % زیت مقارنة بالمستویات الاعلى من الزیت

 
  

  

  

  

  

  

  

  

  


