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 الملخص العربي:

على وجھ  Exopolysaccharide (EPS) خارج الخلایاالمفرزة  )سكاراید البولىالسكریات العدیدة ( 

التطبیقات الغذائیة والطبیة لعدید من  بالنسبةالاھتمام في  زیادةلاقت من بكتیریا حمض اللاكتیك  الخصوص

العدیدة توصیف وتحدید البكتیریا المنتجة للسكریات و إلى عزل ، بحثيالعمل الھذا یھدف لذا والصیدلانیة. 

، )٢، لبنة ١اللبنة (لبنة الزبادي لبنیة متخمرة مثل منتجات بعض المنتجات ومنھا ن م خارج الخلایا المفرزة

من عزلة)  ٥٥(حوالي  العزلات العدید من . تم عزلوغیرھا وبعض الخضروات والفاكھة المولاس المخفف

وغیرھا من المنتجات من السوبر ماركت المختلفة في مصر والمملكة العربیة المنتجات اللبنیة المتخمرة 
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فردي تخصص  :  ) 3(  رقم البحث
  غیر مستخلص من رسالةو



مل سلاین  ٩٠جم من كل منتج على حدى (تحت شروط تعقیم) ووضعھا في ١٠السعودیة. حیث تم أخذ 

ا على وعلى التوالي).  ٢، ١لبنة(من ال  S9, S55العزلات ومن ھذه . MRSثم العزل على بیئة معقم  ً اعتماد

من السكر  نتاجمحصلة الإعلى أساس و. استخدمت لتحضیر السكر العدید المظھر المخاطي للمستعمرات

من حیث النمط ودراسة خواصھا واعدة ال العزلات، تم اختیار أكثر  EPS العدید المفرز خارج الخلایا

سالبة ،  تیاریة ، مرتبة في أزواج / سلاسلخإلاھوائیة ھذه العزلات كانت والظاھري والوراثي. 

كانت قادرة على النمو  وغیر متحركة. كل السلالاتمتجرثمة لجرام ، وغیر موجبة  كسیدیز ،الأووللكتالیز

٪ (وزن / حجم) ،  ٧حتى  )كلورید الصودیومالملوحة (حمل ت، وت ٧-٥عند درجة الحموضة المثلى بین 

درجة  ٤٥لم یلاحظ أي نمو عند ودرجة مئویة ،  ٣٠ئویة مع النمو الأمثل عند درجة م ٣٧- ٢٠وتنموعند 

 S1استخدام مجموعة صغیرة من المركبات العضویة ، باستثناء العزلة  مئویة. بالإضافة إلى ذلك ، یمكنھم

على التحلیلات على استخدام مجموعة متنوعة من المركبات العضویة. بناء تھا قدرباختلفت عن غیرھا 

أوضحت ان  16s r RNAلجین ال )تتابعات القواعد الوراثیة(أساس التسلسل الجیني الجزئي  الوراثیة على

٪ بینما ٩١.٣تشابھ  ) بنسبة Leuconostoc ) Leuconostoc citreum ـتنتمى الى جنس ال  S1العزلة 

٪ ٩٩.٤٠تشابھ  بنسبة Leu. Fallax, Leu. mesenteroides  كانت مشابھة للعزلات S3و  S2العزلات 

 Leu. holzaapfeliiكانت مشابھة لـ  S4، S5 ، S7 ، S8  ،S9 أما العزلات ٪ على التوالي.٩٧.٧٣ ،

 للـمماثلة  S6على التوالي ، بینما كانت العزلة  ، ٩٨.١ ، ٩٨.٥ ، ٩٩.٨ ، ٩٨.٧ ، ٩٨.٣تشابھ بنسبة 

Leu. Lactis العزلات لإنتاج البولي سكارید من خلال ولقد تم اختبار تلك ٪. ٩٧.٩ حوالي تشابھ بنسبة

 كمصدر للكربون ) والسكروز اللاكتوز والجلوكوز والفركتوزإنمائھا في بیئة تحوي مختلف من السكریات (

باستثناء لات عزال من ھذه  ھا یدعم إنتاج البولي سكارید خارج الخلایالا شيء منفوجد أن ھذه السكریات 

 ٦٠ ، ٦١.٨٠ ، ٦١.٩٠والتي كانت  S6 ، S1 ، S7للعزلات  EPSیة لـ تم تسجیل أعلى إنتاجوالسكروز. 

 ، ٥١.٦١ ، ٥٣.٠٦ ، ٥٨.٤٠التي كانت ،  S4 ، S9 ، S5 ، S8على التوالي ، تلیھا العزلات جم/لتر

 ، ٢٢.٠٨والتي كانت  S3 ، S2على التوالي. بالرغم من ذلك لوحظ أقل محصول للعزلات  جم/لتر ٣٣.٥٣

ا ، یمكن استنتاج أن إنتاجوجم / لتر على التوالي.  ١٨.٨٠ ً  السكریات العدیدة المفرزة خارج الخلایا ( أخیر

EPS( إنتاج ظیم لتع ةالبدیل الإختیارات یمكن أن یكون منلات في الدراسة الحالیة ، عزمن ھذه الEPS  

 ،یة نلصناعات اللبافي لذا یوصى باستخدامھا ، مع أھمیة واقعیة واعدة  منتج منھ من تلك العزلاتزیادة الل

كما یوصى باستخدام المولاس المخفف كبیئة  الأغذیة المختلفة، وكذلك )یةائدوال( التطبیقات الطبیة والصیدلیة

  .رخیصة لتنمیة ھذه البكتیریا 



، الخلایا، السكریات العدیدة المفرزة خارج Leuconstocبكتیریا حمض الاكتیك، الكلمات الدالة: 
  .یةائالدوجات الألبان، التطبیقات الطبیة والأغذیة، منتالخصائص المورفولوجیة والوراثیة، 


