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  :الملخص العربي

تم إجراء أربع . تم تحضير الزʪدي من الحليب منزوع الدسم المدعم ʪلمنثول في محاولة لزʮدة الفوائد الصحية للزʪدي
جزء في  ٥١٢و  ٢٥٦و  ١٢٨، والزʪدي مضاف اليه ) العينة القياسية(الزʪدي الخالي من المنثول : معاملات للزʪدي

تم تقدير النشاط المضاد للبكتيرʮ للمنثول على بعض البكتيرʮ . على التوالي  )T1, T2, T3(المليون من المنثول 
بطريقة ) Salmonella enteritidis  و Staph. aureusو E. coli O157:H7(المسببة للأمراض 

لكل ) MLC(ل والحد الأدنى من التركيز القات) MIC(تم تحديد الحد الأدنى من التركيز المثبط . الانتشار في الأجار
جزء في المليون  ٢٥٦و  ١٢٨أعلى رقم للحد الأدنى من التركيز المثبط والقاتل بمعدل    E. coli  سجلت، سلالة

. يوما ٢١تم تحليل جميع معاملات الزʪدي كيميائيا وميكروبيولوجيا وحسيا طوال فترة التخزين التي تبلغ . على التوالي
. ، وعدد بكتيرʮ حمض اللاكتيك والعدد الكلي للخلاʮ الحية للميكروʪت وسجلت العينة القياسية أعلى الحموضة

ومع ذلك ، . يوما من التخزين ٢١أعلى الدرجات للنكهة وإجمالي مجموع الدرجات حتى    T1سجلت المعاملة الاولى 
لم يتم . ميكروʪتأقل حموضة ، بكتيرʮ حمض اللاكتيك والعدد الكلي للخلاʮ الحية لل T3كانت المعاملة الثالثة 

يوما من  ٣٠تدهورت جودة العيمة القياسية بعد . الكشف عن الفطرʮت والبكتيرʮ القولونية في جميع المعاملات
  .يوما ٤٥التخزين ، بينما ظل الزʪدي المطعم ʪلمنثول مقبولا حتى 

 


