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   :الملخص

 

 و جيابيولو النشىىىىط  المر بات من الشىىىىو   التين قشىىىىور مطحون محتوى هوتقييم الدراسىىىى  هذه من الرئيسىىىى  الهدف

 يرتأث تراسىى  ال  بالأضىىا    المكونات هذه من مرتفع  نسىى  أظهر والذى الوظيفي  الخصىىائ  و ذلك الأ سىىد  مضىىاتات

 فلا ونويداتال و الفينولات ميائي ،محتوىيالفيزو  الخصىىائ  عل  وظيف   مكون الشىىو   التين قشىىور مطحون إضىىا  

 تم حيث. يومًا 41  لمد  التبريد ظروف تحت والمخزن لدسىىىما منزوع الزباتي لمشىىىرو . الحسىىىي  والخصىىىائ  الكلي ،

 مطحون إضىىا   مايل  النتائج أظهرت.  الدسىىم الخال  اللبن ال  % 4.0، 4،  0.0، 0 بنسىى  الشىىو   التين قشىىور إضىىا  

 وج لز وتحسىىين التخمر زمن تقليل إل  أتى الدسىىم الخال  اللبن من المصىىن  اتيالزب مشىىرو ال   الشىىو   التين قشىىور

 ذلك ال  بالأضىىا  .  يوم 41 لمد  تبريد تحت التخزين  تر  خلال(  الكنترول) الظابط  بالعين  مقارن الزباتى مشىىرو 

 حتوىم    تحسن حدث و ذلك والنكه  اللون حيث من الزباتي لمشرو   الحسىي  الخصىائ  تحسىين ال  الأضىا   أتت

 ظروف تحت يوم 41 لمد  التخزين  تر  خلال التحسن هذا تطورو اسىتيل والداي الأسىتالدهيد حيث من الزباتي مشىرو 

 اليها المضىىاف الزباتي مشىىروبات اللجن  أعضىىا  و ضىىل الزباتي لمشىىرو  العام القبول ال  بالأضىىا  . المبرت التخزين

 زيات  أيضىىا النتائج وأظهرت.  الزباتي مشىىروبات إل  يضىىاف مسىىتوى  أ ضىىل  ٪ 4 نسىىب  واعتبروا القشىىور مطحون

 من ضىىا  الأ نسىى  بزيات  الكلي  والفلا ونيدات الفينولات من الدسىىم الخال  اللبن من المصىىن  الزباتي مشىىرو  محتوى

 حيث من الزباتي مشىىرو  إل  القشىىور مطحون بإضىىا   الكيميائي  الصىىفات تأثرت  ما.  الشىىو   التين قشىىور مطحون

 بالعينات مقارن ً  الزباتي لمشىىىىىىروبات الهيدروجين  رقمال وخفض. الرمات ومحتويات والدهون والبروتينات الرطوب 

 ي الح الكائنات نشىىاط زيات  ال  أتى الزباتي مشىىرو  ال  الشىىو   التين قشىىور مسىىحو  إظا   أن وجد  ذلك. الضىىابط 

 عدم ال  بالأضىىا   القشىىور مطحون من الأضىىا   نسىى  زيات  م  النشىىاط هذا وزات التخمر عملي  عن المسىىلول  الدقيق 

 لخواصا    الحاتث التحسىىىىىن عل  وبنا ا.  التخزين  تر  خلال التعفني  والخمائر القولون للبكتريا نشىىىىىاط أى ظهور

 الزباتي روباتلمشىىى الحسىىىي  والصىىىفات والأسىىىيتالدهيد واللزوج  الكلي  والفلا ونويد الفينولات ومحتوى الفيزيو يميائي 

 اتيزب مشىىروبات لتطوير القشىىور هذه مطحون بأسىىتخدام دراسىى ال توصىى   الشىىو   التين قشىىور مطحون اليها المضىىاف

 .عالي  غذائي  قيم  ذات الدسم منزوع  جديد  وظيفي 

 

 

 


