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:العربى عنوانھ  

   ك .السم لزیوت ألأوكسیدي والثبات الكبسلة عملیة كفاءة على التغلیف مادة نوع تأثیر  

 

أبوالحسن عبدالحمید ماھر عبدالمنعم/ الدكتور من المقدمة  
  

   لعــــــــربیةباللغة ا(الثانى) ملخص البحث 
  

ھذه الأحماض و ،  ٣ أومیغامن نوع   السلسلة طویلة الدھنیة لأحماضل ةالأساسی دراالمص من السمك زیت الملخص:
زیوت أن  كما. وعلاجھا القلب أمراض من الوقایة في تساعد حیث عدیدة صحیة فوائد ولھا مھمة غذائیة عناصر تعتبر

 دراسة إلى بحثال ھذا ھدفیو. D و A فیتامینات مثل ، الدھون في للذوبان قابلةال فیتامیناتال على حتويت الأسماك
 أومیغاالمحتویة على  سماكالأ لزیوت التأكسدي والثبات عملیة الكبسلة كفاءة علىتغلیف ال مادة تركیب تأثیر

ت الناتجة من مخلفاتم إجراء عملیة الكبسلة للزیوت في ھذه الدراسة  .ذاذبالر مجففة دقیقة كبسولات والمكبسلة فى٣
بروتبن بأستخدام ثلاثة أنواع من مواد التغلیف والكبسلة وھي (  البساریة كأسماك الماكریل والسردین وزیت سم

فة لمختلي التقلیدي . تأثیر مواد الكبسلة اذاذرالمالتودكسترین ) وبأستخدام تكنیك التجفیف ال –الصمغ العربي  –شرشال
وقابلیة المسحوق الناتج للتدفق وكذلك الثبات الأوكسیدي لزیوت الأسماك المكبسلة والمخزنة على كفاءة عملیة الكبسلة 

درجة مئویة تم دراستھ . وأظھرت النتائج أن مواد الكبسلة الثلاثة لھا تأثر فعال في حمایة زیوت  ٤ᵒ على درجة حرارة  
بروتین الشرش أعلى كفاءة في حمایة زیوت الأسماك من التدھور  تأكسدى وأظھرالأسماك المكبسلة بھا من التدھور ال

الى أن یروتین الشرس سجل أعلى كفاءة في التأكسدى مقارنتة بالصمغ العربي والمالتودكسترین . وأشارات النتائج 
 - % ٧١.٧١(  EEانت عملیة الكبسلة بالمقارنة مع الصمغ العربي والمالتودكسترین في جمیع العینات المكبسلة وك

سجلت و  . وزیوت مخلفات أسماك الماكریل والسردین على التوالى لكلا من  زیت البساریة% ) ٦٤.٧١ -%  ٦٨.٦١
مللیمكافئ بیروكسید /  ٤٧.٦٧و  ٤٠.٦٤و  ٣٣.١٩ ( مایلى قیم البیروكسید لزیوت الأسماك الغیر مكبسلة ( الكنترول )

یوم من التخزین في حین جمیع  ٣٥لفات أسماك الماكریل والسردین بعد لزیوت البساریة و زیوت مخ )كجم زیت
. تحت نفس فترة التخزین   مللیمكافئ بیروكسید / كجم زیت ) ١٠الزیوت المكبسلة أعطت قیم بیروكسید أقل من ( 

من فترة  وتطیلعلى زیوت الأسماك المكبسلة ضد الأكسدة ویستنتج من ذلك ان كل مواد الكبسلة لھا تأثیر وقائي 
 لاستقراره مفید السمك زیت كبسلة أن إلى النتائج تشیر( الكنترول ) . وصلاحیتھا مقارنتة بالزیوت الغیر مكبسلة 

  .الوظیفیة الأطعمة إنتاج في واستخداماتھ التأكسدي
  

  
  

  
  
  
  
  


