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  .التأثیر الكیمیائي والمیكروبیولوجي والمضاد للأكسدة لقشور الموز على الكیك :ىعربالھ عنوان
  
  

أبوالحسن عبدالحمید ماھر عبدالمنعم/ الدكتور من المقدمة  

  
  لعــــــــربیةباللغة ا) الخامس(ملخص البحث 

  
 تمثل قشور الموز الناتجة كمخلف والتي یتم جمعھا یومیا من مصانع الأغذیة ومن قبل شركات الملخص:

 الأسواق مشكلة بیئیة كبیرة . وعلى الجانب الأخر فان لھا اھمیة غذائیة كبیرة من حیث أحتوائھا على العصیروكذلك

في تحسین  وكذلك العدید من المواد التي لھا تأثیر مضاد للأكسدة ومضاد للمیكروبات التي لھا دورھام الألیاف الغذائیة

 ھذه الدراسة إلى تقییم مدى جودة المنتجات الغذائیة بالأضافة الى دورھا في تحسین الصحة العامة للأنسان . وتھدف

امكانیة الاستفادة من قشور الموز من خلال استبدال جزء من الدقیق الداخل فى صناعة الكیك بمسحوق قشور الموز 

 ومضادات المیكروبات ، مما أدى إلى الحفاظ علیھا ةباعتبارھا منخفضة التكلفة ومصدر طبیعي لمضادات الأكسد 

یحتوي على القیم التالیة من الفینولات الكلیة  قشور الموز اوضحت النتائج أن مسحوق.فترة صلاحیتھاواطالة 

على التوالي. 1.4و  16.40٪مجم / جم و 19.12جم و GAE /مجم  ٢٤.٢٢وكانت IC50 والفلافونویدات والألیاف و 

 / مجم٢٦٤.٥٢جرام) والكالسیوم (  / 100  مجم٢١٦.٠١مثل الفوسفور (  كما أن قشور الموز غنیة بالمعادن

و 12و 8و 4ضافة مسحوق قشور الموز إلى خلطة الكیك بنسب . وإ جرام 100   / مجم ١٥٦٠وم جرام) والبوتاسی100

ً بالكنترول . كما أن  أدى إلى ٪16،  زیادة مستوى الحجم النوعي للكیك مع زیادة نسب الأضافة من قشور الموز مقارنة

مكافئ ى میلل٠.٩٩±  ٠.١البیروكسید ( كان لھ أقل قیمة من رقم 16٪المحتوي على أعلى نسبة من قشور الموز  الكیك

  .في نھایة فترة التخزین ( cfu 8.7 ± 96) بیروكسید / كجم دھن) والحمل المیكروبي

  

  

  

  

  
  
  

  
  
  


