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  الملخص : 

أجریت ھذه الدراسة لتقییم آثار المعالجة الأولیة وطرق التجفیف على صفات الجودة والنشاط 

% ، تبخیره ٠.٥). الثوم الطازج تم نقعھ فى محلول حامض الستریك DGPالحیوي لمساحیق الثوم المجفف (

ً ،  دقائق ٣بتعریضھ للبخار لمدة  أو یتُرك دون معالجة (كنترول) قبل التجفیف بالھواء  نقعھ وتبخیره معا

) بین مكونات التركیب P <0.05. أشارت النتائج إلى وجود فروق معنویة (الشمسيالساخن أو التجفیف 

الكیمیائي والخواص الفیزوكیمیائیة لعینات مسحوق الثوم ماعدا المكون الدھني ومعامل التلون البني على 

تم إجراؤه على قیم التقییم الحسي لمساحیق الثوم أنھ  ىالذالتوالي . كما أظھرت بیانات التحلیل الإحصائي 

ییم والقبول العام. وأوضحت النتائج أن مساحیق الثوم معظم محددات التق ىفكان ھناك إختلاف طفیف 

ً المجففة  على لمعظم المحددات التى تم تقدیرھا من حیث التركیب الكیمیائي الأقیم الكانت لھا  شمسیا

الثوم  لمساحیقالحسیة. البیانات أشارات إلى أن معظم المحتویات المعدنیة ووالخصائص الفیزوكیمیائیة 

ً المجفف  ً كانت  شمسیا ً مقارنة بمساحیق الثوم المجففة بالفرن. وبالنسبة للمركبات النشطة بیولوجیا الأقل تأثرا

الثوم المجفف  مساحیق) حققت مستویات أعلى مع DPPHومضادات الأكسدة  TPC(الفینولات الكلیة 

 ً   .شمسیا

  


