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Arabic abstract الخلاصة 

فى المعمل للإستفادة من   Chlorella vulgarisفى ھذه الدراسة تم تنمیة طحلب الكلوریلا 
مسحوق الكلوریلا. تم معرفة التركیب الكیمیائى وإستخلاص المواد الفعالة بإستخدام مذیبات (الماء، 

 ١٨٣,٥%) و تقدیر المحتوى الكلى للفینولات والفلافنویدات فكانت (٩٥% والإیثانول ٥٠الإیثانول 
 ١٢٧,٧،  جم/ QE مجم ٥١,٣ -/ جم GAEمجم  ١٤٥,٥،  جم/  QE مجم ٥٤ -/ جم  GAEمجم 
% ٩٥% و ٥٠جم) لكلا من المستخلص المائى والإیثانولى / QE مجم ٣٧,٤ -/ جم GAEمجم 

 E. coli, Staph. aureus andعلى التوالى. ومن ثم دراسة تأثیر تلك المستخلصات على بكتیریا 
B. subtilis) كان لجمیع المستخلصات تاثیر على انواع البكتیریا المختبرة بإستثناء المستخلص (

. أما النشاط المضاد للأكسدة تم قیاسة بواسطة إختبار  E. coliالمائى لم یكن لھ تأثیر على بكتیریا ال 
DPPH ,TAC  كما كمضاد أكسدة المائى على باقى المستخلصاتمستخلص اللوحظ تفوق حیث .

لدراسة إلى تدعیم بعض المنتجات الغذائیة بمسحوق الكلوریلا ومستخلصاتھ مثل إستخدام ھدفت ا
، استخدام %) ١,٥% و١% ، ٠,٥مسحوق الكلوریلا فى عمل برجر اللحم البقرى بتركیزات (

وأخیرا تم %) ، ٢% و ١% ، ٠,٥(بنسب مختلفة  الكیككبدیل لدقیق القمح لعمل  الكلوریلامسحوق 
% كمضادات أكسدة للكیك بعد إضافتھا ٩٥یثانولى مسحوق الكلوریلا والمستخلص الإالاستفادة من 

 BHT% لكل من المسحوق والمستخلص) مع عمل مقارنھ لھم مع ٠,٠٥و  ٠,٠٢( للزیت بتركیزات
. وتمـت التحالیل الآتیة لمعرفة مدى تأثیر ھذه الإضافات من حیث المكونات الغذائیة ( %٠,٠٢ 

خزین تلك المنتجات وتقدیر الكربوھیدرات) كما تم ت و، البروتین ، الرماد ،  الرطوبة ، الدھون
 . أیضا تم تقدیر الخواص الحسیة للمنتجـات. صفات الجودة الكیمیائیة والمیكروبیة لھا أثناء التخزین

كما تم دراسة الثبات الأكسیدى للكیك وزیت فول الصویا المضاف لھم مستخلص ومسحوق الكلوریلا 
   جھاز الرانسیمات.على 

لوحظ مع نھایة فترة التخزین إنخفاض بالنسبة لمعاملات البرجر وكانت النتائج كالتالى: 
ثبات  ، وكان ھناكمقارنة بالكنترول مسحوق الكلوریلاللعینات المحتویة على الحمل المیكروبى 

% ١لكلا التركیزین كما لوحظ وجود تأثیر مماثلا مقارنة بالكنترول، للمعاملات  TVNعالى فى قیم 
إنخفاض نسبة الحموضة الكلیة لكل المعاملات مع كانت أعلى لكل المعاملات  pHقیم ال .%١,٥و 

العینات المحتویة على مسحوق الكلوریلا  لوحظ من نتائج التقییم الحسى أنو  مقارنة بالكنترول.
بلیة حسیا. أدى إضافة كانت قریبة من الكنترول لكن باقى التركیزات كانت أقل قا %0.5بتركیز 

% إلى زیادة كل من محتوى البروتین والرماد ٢% و ١% ، ٠,٥مسحوق الكلوریلا للكیك بتركیز 
والحجم النوعى للكیك لكن ھذه التركیزات أثرت على لون الكیك مما قلل من قبولھا حسیا. أما نتائج 

% ٠,٠٥% و ٠,٠٢ الكیك المضاف لھ مسحوق الكلوریلا والمستخلص الإیثانولى بتركیزات
%. لوحظ ان جمیع المعاملات أعلى من الكنترول من حیث المحتوى الكلى ٠,٠٢بتركیز  BHTو

للفینولات وكذلك النشاط المضاد للأكسدة ، ومع التخزین لوحظ أن جمیع المعاملات كانت أفضل من 
ة على مسحوق والأنسیدین، فكانت العینات المحتوی TBAالكنترول فى قیم البیروكسید وكذلك ال 



  BHT% أفضل من المحتویة على مضاد الأكسدة الصناعى ٠,٠٥ومستخلص الكلوریلا تركیز 
%. تتفق ھذه النتائج أیضا مع المتحصل علیھا من خلال جھاز الرانسیمات. كما لوحظ من ٠,٠٢

مسحوق  تقدیر العد الكلى للبكتیریا أن أعلى المعاملات ثباتا میكروبیا ھى المعاملة المحتویة على
. كان زیت فول الصویا ٠,٠٥% یلیھا المحتویة على المستخلص الإیثانولى ٠,٠٥الكلوریلا تركیز 

% ھو الأكثر ثباتا یلیھ الزیت المحتوى على مسحوق الكلوریلا ٠,٠٢بتركیز  BHTالمحتوى على 
%. وجمیعھم ٠,٠٢% ثم مسحوق ومستخلص الكلوریلا ٠,٠٥% یلیھ مستخلص الإیثانول ٠,٠٥

وا أكثر ثباتا من الكنترول. أتضح من ھذه النتائج ان إضافة مسحوق الكلوریلا والمستخلص كان
دور فى تقلیل أعداد المیكروبات وكذلك إمتلاكھا مضادات أكسدة طبیعیة تطیل من فترة الإیثانولى 

  حفظ الكیك والبرجر مع المحافظة على وزیادة القیمة الغذائیة.

جارس، البرجر البقرى، الكیك، مضادات أكسدة، مستخلصات طبیعیة، زیت فول كلوریلا فول: الكلمات الدالة
  الصویا.

  

 


